
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

日程 時間 教科目 講師（敬称略） 

13 日 
（火） 

 9：00 

～  
11：15 

カンピロバクター食中毒の 
最新知見（講義） 

東京都健康安全研究センター 微生物部 
食品微生物研究科 職員 

11：30 

～  
13：00 

調理場における 
食物アレルギーの注意点（講義） 

東京かつしか赤十字母子医療センター 
栄養課 柳町 千穂 

14：00 

～  
15：30 

生食用食鳥肉の衛生対策（講義）※ 宮崎県庁 福祉保健部 衛生管理課 職員 

15：40 

～  
17：00 

災害時の食品衛生監視（講義） 
東京都保健医療局 健康安全部 
食品監視課 職員 

14 日 
（水） 

 9：00 

～  
11：30 

食品衛生法違反による判例、 
監視・検査業務の注意点（講義） 

ＴＭＩ総合法律事務所  
弁護士 石原 修 

11：45 

～  
13：15 

肉の低温調理について（講義） 
内閣府食品安全委員会委員 
香西 みどり 

14：15 

～  
17：00 

食品の凍結保存技術（講義） 
東京海洋大学 学術研究院 
食品生産科学部門 教授 渡辺 学 

計 ２日間（14 時間） 

食品衛生に関する専門知識及び最新の知見を習得し、 

職務遂行能力の向上を図る。 

食品衛生監視業務に従事する職員〔定員４１名〕 

特別区職員研修所〔千代田区九段北１－１－４〕 

ねらい 

対 象 

場 所 

カリキュラム 

令和５年度専門研修 

【問合せ先】特別区職員研修所 教務第１課 専門研修係 03‐6261‐1568 

2 月 13 日（火） 

日程 

14 日（水） 

 

※研修会場にて web 会議ツールを使用し、講師がオンラインで講義を行います。 


